
Het Dreupelkot Theodorus



Welkom in Het Dreupelkot Theodorus

Beste gast,

U bevindt zich in Het Dreupelkot Theodorus, een authentiek bruin café midden in
het oude stadshart van het ruim 400 jaar oude Maassluis, alwaar zich lang
geleden (1886) een snuiffabriek bevond.

Van snuiftabak naar kot
Snuiftabak is een zeer fijn vermalen en gedroogde tabak, verrijkt met
allerlei kruiden. Zoals de naam al doet vermoeden wordt deze niet
gerookt, maar wordt middels snuiven de nicotine opgenomen in het
bloed. Inmiddels uiterst zeldzaam, maar in de Gouden Eeuw was
snuiftabak in Nederland het meest genuttigde tabaksproduct.
De Amersfoortse snuiftabak was zelfs het beroemdste ter wereld en 
was zelfs populairder dan tabakssoorten uit Virginia.

Vandaag de dag kunt u in Het Dreupelkot Theodorus, welke vernoemd
is naar geestelijk vader van dit kotje, Theo Lejeune (een portret door 
Arien Winkel vind u aan de wand binnen), genieten van lekkere, voornamelijk
Belgische bieren, verschillende jenevers, whisky, koffie en thee. Ook hebben wij
met enige regelmaat gerijpte bieren op de tap of fles. Geen idee wat u lekker vind?
Vraag advies en wij helpen graag om het juiste drankje met u te vinden.



Algemene informatie

Maandag
Dinsdag
Woensdag
Donderdag
Vrijdag
Zaterdag
Zondag

“Reeds de oudheid heeft ons onderricht, dat in bier en wijn de 
waarheid ligt”

15:00-20:00
15:00-20:00
15:00-20:00
15:00-20:00
15:00-22:00
15:00-22:00
15:00-20:00

15:00-20:00
15:00-20:00
15:00-20:00
15:00-20:00
14:00-23:00
14:00-23:00
14:00-20:00

Winter (oktober/april) Zomer (mei/september)

Het Dreupelkot Theodorus
Markt 6a | 3142GG Maassluis | 010 – 795 40 78 (Grand café de Waker)

dreupelkot@cafedewaker.nl | www.dreupelkot.nl
Volg ons op de socials voor de laatste nieuwtjes, bieren, hapjes en sfeerbeelden

Gemaakt door

Dorien van Diemen
Gemaakt doorEric Schutte

Indien u van de gezelligheid geniet, zijn wij bij sluitingstijd de rotste niet! 



Het begon met jenever…

Nadat de Arabieren rond de 14e eeuw het distilleren hadden
uitgevonden verspreidde deze methode zich over Europa. De eerste officiële
vermelding van jenever is terug te vinden in 1552. Bij
Constelijck Destilleer Boec werd hier gesproken over een recept voor
geneverbessenwater (aqua juniperi). Met jeneverbes werd in de 16e eeuw een
drank gemaakt welke werd verkocht als medicijn tegen voornamelijk spierpijn,
maar ook tegen de pest was het een gewild medicament. Echter al snel kwam
men achter het “prettige” bijeffect van dit levenswater en werd er al snel ook 
gestookt als genotsmiddel. Na enige transformaties in de methode en recepturen 
is deze oer-Hollandse drank, oude en jonge jenever mag  volgens Europees recht
alleen in Nederland en België worden gestookt, tot op de dag van vandaag bekend
en verkrijgbaar in vele soorten en nog meer smaken.



Jenever & Likeur
NEDERLAND BAARLE NASSAU

Zuidam Jonge Jenever
Fruitige en verfijnde lichte jenever. (35% alc.)

Zuidam Oude Jenever
Fruitig en vriendelijk en met aantrekkelijke aroma’s. (38% alc.)

Zuidam Zeer Oude Jenever
Ambachtelijk gestookt in een roodkoperen ketel. (38% alc.)

Zuidam Gelimiteerde batches
Wisselende jenevers van Zuidam, variërend in leeftijd, smaak en 
Alcoholpercentage. Gezien de beperkte oplages altijd gelimiteerd te krijgen. 
Vraag aan de bar wat er nu weer voor lekkers te ontdekken valt.

Zuidam Rogge Jenever 1 Jaar Vat Gelagerd
Rijke tonen van eiken, zachte toffee met een vleugje zoethout. (35% alc.)

Zuidam Korenwijn 1 Jaar Vat Gelagerd
Na 12 maanden te hebben gelagerd in eikenhouten vat is hij met de
hand afgevuld in de fles. De korenwijn is niet meer verdund of versneden,
zodat alle componenten bewaard zijn gebleven. (38% alc.)

Jenever & Likeur
NEDERLAND

Hooghoudt Premium Jonge Jenever triple gestookt (Groningen) 
Fluweelzacht met karakter, zachte afdronk. (35% alc.)

Wenneker Vintage Jenever 1996 (Roosendaal)
Vanaf 1996 op eikenhouten fusten gerijpt. (38%)



Jenever & Likeur
NEDERLAND DORDRECHT RUTTE & ZN

Jonge Graanjenever
Smaakvolle jenever met ronde smaak van graan- en jeneverbessen,
In kleine hoeveelheden met de hand gemaakt. (35% alc.)

Oude Graanjenever 
Door jarenlange rijping van moutwijn  op eikenhout nog rijpere smaak,
maar ook zachter. (38%alc.)

Old Simon Jubilee 
Ter ere van het 150-jarig jubileum heeft deze limited edition 5 jaar op vat
gelegen. Nootachtig, fluweelzachte na-dronk. Gerijpt met extra hazelnoot. (35%)
(niet te verwarren met onze eigen Simon natuurlijk) 

Jenever & Likeur
NEDERLAND SCHIEDAM

BOBBY's Schiedam Jenever
Moderne interpretatie van een klassieker. 5 botanicals en moutwijn
met frisse en fruitige tonen. (38% alc.)

Ketel 1 
Ambachtelijke en jonge graanjenever. (38% alc.)

Ketel 1 Matuur
Gerijpte graanjenever van prachtige granen-eau-de-vie, jeneverbes en
kruiden. Volwassen geworden op eikenhout. (38% alc.) 

Ketel 1 Signature blend
Speciale blend met een kern van hout gelagerde granen-eau-de-vie, jeneverbes
En kruidig. Meerjarig gerijpt op eikenhouten vaten. (38,4%)



Jenever & Likeur
NEDERLAND NOORD HOLLAMND

Rudy's Moutwijn Jenever (Haarlem)
3-voudig gestookte moutwijn jenever op basis van gemoute gerst, 
rogge, gist en water. Met jeneverbes en tijm. Van stokerij Vismans. (40% alc.) 

Gospel O' de Bok (Hoofddorp) 
In kleine batches distillaat van Jopen 4-granenbokbier. Zachte smaak, 
verwarmend en moutig met tonen van honing. (40%) 

Wees Jonge Graanjenever (Amsterdam) 
100% jonge graanjenever, gestookt van 4 soorten moutwijn, graandistillaat
jeneverbessen en kruiden. Fluweelzacht en zeer toegankelijk. (35% alc.) 

Bols Corenwijn (Amsterdam)
Authentiek oud Hollands product. Ten minste 2 jaar rijping op Limousin
eikenhouten vaten met fruit. volle smaak met mout- en houttonen en verfijnde
fruitige en kruidige afdronk. (38% alc.)

Jenever & Likeur
NEDERLAND DORDRECHT (overig)

De Kuyper Citroenjenever
Lekker en stevig. Bol van citroengeur en smaak. Blinkt uit in vakmanschap
en ervaring. (30% alc.)

“ GEDACHTEN GISTEN ALS JENEVER, JE NEEMT ER 
TELKENS NOG EENTJE IN DE HOOP DAT HIJ DE SMAAK 

VAN DE VORIGE  WEG ZAL SPOELEN”
“Arthur Japin”



Jenever & Likeur
NEDERLAND VLAARDINGEN

Zon & Maan Likeur
Likeur van sinaasappel, Batavia Arak en kruidenextracten. (30% alc.)

Schelvispekel
Brandewijn met speculaaskruiden. Historische vissersdrank. (35% alc.)

Dag & Nacht Moutwijnlikeur
Likeur, sinas- en appelschillen. (40% alc.)

Jenever & Likeur
NEDERLAND OVERIG

Bruidstranen
Likeur met bladgoud, verschillende kruiden en kardemomzaad. (24,5% alc.)

Oranjebitter
Likeur van bittere sinaasappelschillen. (24% alc.)

Eb & Vloed Likeur
Likeur van karwijzaad op basis van brandewijn. (30% alc.)

Juttertje (Texel)
Zacht zoete smaak met 14 kruiden. Zachte afdronk. (30% alc. )  

Schrobbeler (Tilburg)
Fijne zachte smaak van subtiele kruiden (43) die de mond vullen. (21,5% alc.)  

Sonnema Berenburg 
Volle kruidige smaak die hint naar drop. (30% alc.)



Jenever & Likeur
BELGIE

Wilderen Graanjenever
De welbekende jeneverbes en een geheim kruidenpakket zijn plezierig
Aanwezig in geur en smaak. Bekoort menig liefhebber. (32% alc.)

Filliers 8 Jaar Oude Graanjenever
8 jaar op Amerikaanse eikenhouten vaten gerijpt. Kaneel en vanille zorgen
voor een zoete smaak. Tikje bitter door gebruik van peper. (50% alc.)

Filliers 15 Jaar Oud
Na 15 jaar rijping van de moutwijn op eikenhout, mengt deze meesterstoker dit
Samen met een distillaat van jeneverbes tot een subliem smaakpallet.
Zacht graan met hout, vanille en moutwijn zorgen voor een fluweelzachte
smaak. (38% alc.)

Wilderen Eau de Bière 
Deze Wilderen is een mooie symbiose tussen brouwen en distilleren. Met 
Liefde voor het vak gedistilleerd uit het bier Tripel Kanunnik. (32% alc.)

“ MENS SANA NON POTEST VIVERE IN CORPORE SICCO”
“een gezonde geest kan niet leven in een droog lichaam”

(François Rabelais 1483-1553) 



Daarna kwam gin…

Waar het als een typisch Engels drankje wordt gezien, heeft het toch echt zijn
oorsprong in Nederland. Mary Stuart, de vrouw van stadhouder Willem III
heeft “veel” jenever gedronken. Toen zij destijds samen naar Engeland vertrokken
verzocht zij het hof voor haar een jenever te ontwikkelen genaamd “Geneva”.
Er bestond echter al een variant. Deze Ginniver, simpelweg afgekort tot Gin, 
mocht gestookt worden door de lijfarts van Karel 1. Hij had hierin het alleenrecht.
Echter de drank werd steeds populairder en zodoende zijn er kwaliteitsnormen
gesteld en werd het stoken vrij gegeven. Heden ten dagen heeft Gin weer aan
populariteit teruggewonnen, niet in de laatste plaats door het toevoegen
van Tonic en garnituren.

Onze gin’s

Sir Admond Bourbon vanilla infused
Vanille, kruidig, kaneel. ‘s Werelds 1e infused gin. (40% alc.)

Gordons London Dry Gin
Naar origineel recept van Alexander Gordon. (37,5% alc.)

Gordons Pink Gin
Frambozen, aardbeien en kersen in de originele gin. (37,5% alc.)

Wilderen Double You Gin
Black as the Devil, pine as an Angel. (43,7% alc.)

Malfey Rosa
Italiaanse gin met gerijpte grapefruits. Heerlijk met prosecco. (41% alc.)



Wijnkaart

Sauvignon Blanc | Roemenië
Licht en rijp met voldoende frisheid.

WIT

Verdejo-Viura | Spanje
Fris, fruitig met licht zuurtje van citrus en appel.
Chardonnay | Frankrijk
Frisse aanzet, florale tonen. Daarna fruitig en rond.

ROSE
Gris des Seigneurs | Provence (Frankrijk)
Bleekroze, fruitig in geur en smaak. 

ROOD
Malbec | Gascogne (Frankrijk)
Vlezige smaak met kruidige tonen. Diep rood, krachtig en warm in smaak.
 Merlot | Frankrijk
Tonen van kers, vanille, zoethout. Zachte tannine en volle geur/smaak.   

BUBBELS
Prosecco Riondo | Italie
Exotisch, bloesem, peer, licht bitter en zachte aanzet (90 parker-punten.)   
Rotari Cuvee | Italie
Talento (volgend traditionele champagnemethode gemaakt).
Intens, elegant, harmonieus. Rijpe tonen. Wijn van grote klasse.
Veuve Clicquot Brut | Frankrijk
Goudgeel, fruitig en rokerige tonen. Zeer goede champagne. 



Biertje?

Van de tap
Stella Artois | Pils | België
De Koninck Bolleke | Antwerps Amber | België
Kanunnik Tripel| Triple | België (Wilderen)
Watou Blanche | Witbier | België
Hommel | Hopbier | België (Popperinge)
Wisseltap | Vraag het ons | Of kijk op het bord



Bier uit de fles

Hertog Jan Grand Prestige| Quadrupel | Nederland | 10%
Rijpe volle smaak. Vraag of er gerijpte varianten beschikbaar zijn.

Weihenstephaner | Weizen | Duitsland | 5,4%
Moeder der weizenbieren, volle body, fruitige aroma’s van banaan en kruidnagel.
Omer | Blond | België | 8%
Vol fruitig blond bier met bittere afdronk.

Duvel 6,66 | Blond| België 6,66%  
Blond bier met 6 hop-soorten.

Vedett Extra | I.P.A. | Nederland 5.5%
Toegankelijk, zachte zoetheid, fris fruitig hop, ronde bitterheid.

Krombacher radler| citrusbier | Duitsland | 2,5%
Fris, fruitig. Bestaat voor 50% uit citroenlimonade.
Duvel| Strong Ale | België | 8,5%
Blond, krachtig. Uitleg overbodig!

Duvel Triple Hop| Blonde I.P.A. | België | 9,5%
Intense hopsmaak, vol en verfrissend en gebalanceerde bitter.

Kasteel Rouge| Fruitbier | België | 8,0%
Intens en uitdagende blend van kasteel donker en kersenlikeur.

Chimay Tripel| Trappist| België | 8,0%
Gouden tint, complex, fruitig en karaktervolle gist.



Bier uit de fles

Hommel| hopbier | België | 0,2%
Hoppig bier, en onmisbaar in Dreupelkot.

Stella Artois| Pils | België | 0,0%
Smaak blijft trouw aan het pils, maar dan zonder de alcohol.
Franziskaner| Weissbier | Duitsland| 0,0%
Volmondig tarwebier, fris, fruitig, kruidig en Alcoholfrei

Westmalle Dubbel| Trappist | België | 7,0%
Roodbruin, karamel, zacht mondgevoel en nagisting op de fles.

Liefmans Fruitesse| Fruitbier | België | 3,8%
Heerlijk fris fruitbier. 100% natuurlijk gebrouwen.

Alcoholarm

Westmalle Tripel| Trappist | België | 9,5%
Goudgeel met nagisting op fles, zacht romig en fruitig met bittere afdronk.

Kasteel Rouge| Fruitbier | België | 0,0%
Intens en uitdagende blend van kasteel donker en kersenlikeur.

Krombacher radler| citrusbier | Duitsland | 0,0%
Fris, fruitig. Bestaat voor 50% uit citroenlimonade.

Wij organiseren ook proeverijen. Hier 
worden diverse bieren met bijbehorende 
versnaperingen aangeboden. Wij kunnen deze
ook op afspraak voor u verzorgen. Vraag ons 
Naar de mogelijkheden of laat uw gegevens 
achter zodat wij u kunnen contacten en een 
goede proeverij kunnen voorschotelen

Vraag naar wisselende bieren op fles
of kijk in de koelkast naast de bar



… tinten bier deel 1:

Bier maakt deel uit van onze cultuur, maar ook
 ver over de landsgrenzen wordt het veelvuldig
Gedronken. Daarom wat fijne weetjes, fabels, 

mythes en overige (on-)zin:

1. Het oudste recept voor bier is ruim 4000 jaar oud:
Niet België, Tsjechië of Duitsland, maar op een stenen tablet uit  het oude 
Mesopotamië staat een gedicht  waarin gerefereerd wordt naar bier,
gebrouwen door de Sumiers (de 1e echte beschaving) .

2.     Word je creatief van bier?:
Onder invloed van bier word je creatief. Dat bewijzen de Egyptenaren wel, 
want naar het schijnt zijn de piramides van Gizeh onder invloed van bier 
gebouwd. Logisch als je bedenkt dat de bouwers uitbetaald werden met 
circa 4 liter bier per dag. 

3.    Het 1e blikje bier is uit 1935:
Krueger was de 1e die bier in een fatsoenlijk blik deed. Het lipje bestond 
nog niet, dus bij aankoop kreeg je er een priem bij om je drankje uit het blik
te krijgen. Uiteraard gebeurde dit na de Amerikaanse drooglegging.

4.     I.P.A. Schuitje varen, bier bewaren:
Ten tijde van de kolonies is er heel wat bier bedorven en over boord
gekieperd. Uiterst zonde dunkt me te zeggen. De Engelsen hadden al snel 
door dat sterkere bieren, door toevoeging van hop langer goed bleef. Zo
ontstond de Indian Pale Ale. (By the way, ook de Porter werd veelvuldig 
meegevaren naar de koloniën). 

5.     Het Reinheitsgebot:
Het is de oudste nog steeds bestaande “warenwet”. Hierin staat beschreven
wat er in bier mag en moet zitten. Deze regel uit de vroege 16e eeuw noemt
men het Reinheitsgebot. Het bier mag dan enkel gerst, water en hop 
bevatten. Later mocht gist er ook in. Kruiden en vruchten zijn dus 
uitgesloten. Op veel Duitse bieren vind je dit nog steeds terug. Deze regel
werd overigens gemaakt om tarwe en rogge te behouden voor de productie
wan brood en niet voor bier. Uitgezonderd werd het Weizenbier.



… tinten bier deel 2:

We hebben al een paar mythes onthuld, maar
we kunnen jullie nooit genoeg leren, daarom

hier nog maar een lesje in bier:

1. Belgisch biercultuur = Werelderfgoed:
Hoewel de rest van de wereld meer dan ooit de smaak te 
pakken heeft, is de Belgische biercultuur door UNESCO uitgeroepen
tot werelderfgoed. Het is echter immaterieel, wat betekent dat
Het vooral de historische betekenis van bier in België betreft.

2.    Wij (be-)oordelen niet:
Vanaf  het 18e levensjaar drinkt een Nederlander gemiddeld 
83 liter bier. Ter vergelijking, dit staat gelijk aan 3320 glazen. 
Het is aan jezelf om te bepalen of je gemiddeld gevonden
wilt worden!

3.    Heb je al gespaard?
Geloof het of niet maar er is een bier in omloop uit het jaar 1875. 
Niemand weet of het nog lekker is, want deze is erg lang aan het 
rijpen. Wil je toch weten hoe hij smaakt? Hopelijk heb je gespaard.
Onlangs hebben ruim 50 bieders getracht het te bemachtigen. 
Het uiteindelijke bedrag was $503,300 voor een flesje welke werd
gebrouwen voor een expeditie naar Antarctica. De naam:
Allsopp’s Artic Ale. (Stel je voor dat het ondrinkbaar is zeg…)



… tinten bier deel 3:

Na de weetjes en mythes, nu problemen en 
de bijbehorende oplossing:

Symptoom: 
Het bier geeft geen voldoening
 en ziet gewoon bleek.
Conclusie:
Uw glas is leeg.
Oplossing:
Vind iemand om uw glas 
weer te vullen.

Symptoom: 
De bar ziet er wazig uit.
Conclusie:
Uw kijkt door de bodem 
van uw glas.
Oplossing:
Het glas dient weer gevuld 
te worden.

Symptoom: 
Uw voeten voelen warm en 
nat aan.
Conclusie:
Incorrecte blaascontrole.
Oplossing:
Vindt de dichtstbijzijnde honden-
eigenaar. Spreek diegene aan op 
het gedrag van de hond en eis een
nieuw biertje ter compensatie.

Symptoom: 
Alles is donker.
Conclusie:
De bar is gesloten.
Oplossing:
PANIEK!!!!!

Symptoom: 
De bar beweegt.
Conclusie:
U wordt naar buiten gedragen.
Oplossing:
Probeer vast te stellen of u naar
een andere bar wordt gedragen. 
is dit niet het geval? Schreeuw dat
u wordt ontvoerd, ren terug naar
binnen en bestel bier om bij te
komen van de schrik.

Symptoom: 
U herkent niemand.
Conclusie:
U bent het verkeerde feestje
binnengewandeld.
Oplossing:
Kijk of er gratis bier is.



Om te kauwen

Uit de frituur
Rotterdamse bitterballen (6 stuks) met mosterd   € 7,00
Gemengd frituur (6 stuks) met mayonaise en chilisaus  € 7,00
Gefrituurde kaas-tengels (met chilisaus)    € 8,00
Portie friet met mayonaise      € 6,00
Mini loempia’s  met chilisaus          € 6,50
Gyoza (kip of vega)       € 7,50
Krokante kip (huisgemaakt)      € 8,00

Uit de oven
Nacho’s kaas/spek (spek, kaas en chilisaus)                                  €   9,25
Nacho’s original (kaas, tomatensalsa en guacamole)                  €.  9,25
Nacho’s pulled pork (met bbq saus, cheddar en bosui)              € 11,50
Spicy Tango (jalapeno, rode ui en cheddar).                                 €  11,50
Ribfingers, heerlijk gemarineerd           €    8,50

Planken om te delen
Borrelplank, mix van charcuterie, borrelhapjes, kaas en brood   € 26,50
Kaasplankje                                        € 11,95
Brood met smeersels                 € 8,00                                

Patatas Bravas met chorizo            €    8,50

Maandag en dinsdag
Is onze keuken gesloten



Overig lekkers

Rum
Omerta rum liqor| België en Cuba| Wilderen 35%
Blend van 5 jaar oude Jamaicaanse rum en Wilderen distillaat. Tonen van vanille, 
karamel, noten en bourbonvaten.
Omerta Black | België en Cuba| Wilderen 40%
Black spiced rum. Zoals ze zelf aangeven op de fles: ”Once you go black…” 
Zuidam 10yr | Nederland | Baarle Nassau 40%
10 jaar flying durchman gerijpt op een enkel ex-olorosso sherry vat. Gelimiteerd!
Zuidam 7yr PX | Nederland | Baarle Nassau 40%
Zeldzame oplage in geselecteerde Pedro Ximinez sherry vaten, verfijnd en fruitig, 
maar complex.
Havana 7yr | Cuba | Santa Cruz del Norte 40%
Iconische rum, gerijpt in ex-bourbon vaten. Rokerig, tabak en tropisch fruit.
Bacardi Carta Blanca | Bahama’s| Overal en nergens 37,5%
Witte rum, fris, bloemig en fruitig (en dus niet van Cuba)

Whisky
Glenfarclas 12 yr| Schotland 43%
Gerijpt in sherryvaten. Tonen van sherry, fruit en eiken.

Laphroaig 10yr| Schotland 40%
10 jaar oud, rokerig, turf en ziltig met verrassende zoetheid

Macallan 12| Schotland 40%
In balans qua zoetigheden en kruiden. Tonen van honing, rozijn en kaneel.

Gouden Carolus Single Malt| België 46%
Gestookt uit moutbeslag van het bekende bier. Fruit, hout, vanille.

Ledaig Rioja Cask| Schotland 46,3%
Sterke tonen van kruiden, vleugje druif en zoete rode bes met zoute toon.

Wij hebben een groot assortiment met whisky’s. Vraag het ons
Of neem een kijkje bij de bar

Glenfarclas Heritage | Schotland 40%
Speyside single malt, jong, fruitig, eiken en vanille.



Laatste informatie

Aan het einde willen wij u nog informeren over het volgende:
Diverse foto’s zijn geleend uit de databank van de Historische Vereniging Maassluis
Kijk ook eens voor een leuke stadswandeling vol wetenswaardigheden bij hen.
De houten omslag is ons door Leroy Breweries (o.a. Hommelbier) geschonken.

Laura en Robbert hebben hun kennis m.b.t. de geschiedenis van het kot gedeeld. 

Spaarkas

De spaarkas is een initiatief, waarbij deelnemers geld 
sparen om met elkaar leuke uitstapjes te maken naar
brouwerijen, distilleerders en stokerijen. Zodra er een
uitje is gepland maken wij dit kenbaar. De kas wordt
Beheerd door Laura en Robbert zet zijn netwerk in om 
De leukste uitjes te plannen.

Deelnemen of meer informatie?
Meldt je aan de bar en we vertellen welk vakje nog vrij is.

Gerijpte bieren

Met enige regelmaat moet Thijs zijn 
kelder opruimen thuis of het kantoor. 
Dit vindt niemand erg, aangezien dit 
resulteert in bijzondere en gerijpte 
bieren op tap en fles. Zodra er weer 
iets bijzonders is zingt dit direct rond 
en laat hij iedereen volenthousiasme 
proeven. Hou dus in de gaten wanneer 
er iets lekkers komt, de voorraden 
hiervan zijn namelijk beperkt.

De werken op pagina 3 van Dorien van Diemen en Eric Schutte zijn te bewonderen
(en te verkrijgen) in Gallery Ritsart. 


